Kase — Sahne - Champignon -
Schinken - SoRe

Zutaten

» Brihwirfel

» Schmelzkase
= Sahne

= Champignons
» Kochschinken
= Pfeffer&Salz
= Zwiebel

= Olivendl

= Speisestarke

Zubereitung

. Champignons, Schinken und Zwiebeln sehr klein schneiden
. Zwiebeln anbraten mit Olivendél

. Schinken anbraten

. Champignons anbraten

restliche Zutaten dazugeben
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https://lecker.carla-portfolio.de/kaese-sahne-champignon-schinken-sosse/
https://lecker.carla-portfolio.de/kaese-sahne-champignon-schinken-sosse/

6. 10 min. kochen lassen
7. Guten Appetit [

Tipp

Mit Tagliatelle schmeckts am besten []



